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. Who are we?

Cooperative Forestry and agroecological which
started its activity in January 2011 Vistabella.

Self-managed by local producers affiliated and
members

We started with five members. Currently we are 41
(affiliated and members).

Experienced farmers and young entrepreneurs.



3 N il P L
oret de |2 cooperative serprerdidos en plans activ dad a berde de un tiacror

trapicion El colectivo de Vistabella, con 44 socios,
impulsa la comercializacion de patatas, trufa y setas

Biopenyagolosa revaloriza
los cultivos naturales



OBJECTIVES

Promote and practice of a NATURAL production.
S
== Create a SOCIAL and ECONOMIC project: rural development.
Wigats » & | Keep and mantain DIRECT and continuous relationship with a
2EV N costumer.

”;f;’m ‘Ensuring TRACEABILITY of products; from the field to the table.



‘ FUNDAMENTAL PRINCIPLES

COOPERATION SELFMEANNTAGEM ASSEMBLY

AUTONOMY AGROECOLOGY



COOPERATION




‘ SELF-MANAGEMENT

ALL members have the
RIGHT and the OBLIGATION
to work in thelr maintenance
and management.

*COLLECTIVE ANALYSIS OF
NEEDS

*DECISIONS on ways to
produce and how to market.




‘ MEETING

* Assembly and Governing
Board
* Groups teamwork

The members meet
and willing to accept the
principles and operation of the

group.




‘ AUTONOMY

. to guarantee the autonomy of operation of
the cooperative.

*The assembly work requires the of the
veto and consensus.

*The cooperative is intended
Everyone shall have the right to join the group after its

creation, always assume that all the principles and
operation



AGROECOLOGY

*COLLECTIVE DECISION POSITIONING:




‘ WARRANTY BIOPENYAGOLOSA

darticipatory Guarantee System (PGS)

Monitoring
compliance

Training in

Agroecology Manual farmer

PGS

Guide "How we

oroduce” Filed diary

Monitoring in the
field



OUR PRODUCTS

Truffle

Mushrooms

Vegetables and legumes




POTATOES

ORGANIC FERTILIZATION

DRY LAND CROP

OPTIMIZATION OF ENERGY ALONG THE WHOLE PROCESS
BIODIVERSITY

CLIMATIC CHARACTERISTICS, SOIL AND ALTITUDE:
EXCELLENT POTATOES.

f
CROP RESPECTFUL WITH ENVIRONMENT

VISTABELLA IS GMO- free area by the council of the day
16/10/2011, being the third municipality in Castellon.

ACCREDITATION: Product Brand Natural Parks in the
Valencian Community.
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C/ JesUs, num. 5- Edifici Antiga preso
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Eixida al camp per coneéixer el procés de sembra de la pataca i
altres cultius de seca al Pla de Vistabella. Organitzat per
Gegantur. Inici: Plaga del Dau. Anirem amb cotxes fins al lloc

de I'activitat.

16:30-18h

Xerrada colesterol, tensié arterial, diabetis i dieta. Propietats
de la Pataca. A carrec de Nadine Lopez, Clinica Medefis. Lloc:
Plaga del Dau.

18:00h

fy -Exposicié de material relacionat amb els cultius del Pla de
Vistabelia.

-4 -Mostra, degustacié i venda de tapes acompanyades amb

LOS ALIMENTOS D
LA TIERRA CENTRAN
UN CURSO DEL CDT

Castellén © Dosde cOMmo cocina
of tradicional membrillo a preparar la
tomata de penjar de Alcala de Xivert
0 lag alcachofas con denominacion
de ongen de Banicarkd en consenva
las confituras O a saber coOmo mant
pular v alargar la vida util de la trufa
an la cocina de los restaurantes. Es
parte dal programa formativo que
ayer centro uno de los cursos din-
gido a profesionales de la hostelera
en activo en & Centro de Turismo
Cat) ol Grao de Castelion y que
ahondd en las técnicas a tener en

.“.

afuegolento.com

. cerveses artesanes. Lloc: Pla
% Totamb la companyia de la Rondalla de Vistabella.

ca del Dau.

ACTIVITATS LLIURES D’ACCES

VITO PALANQUES ViSTABELL:
W Con 1.250 metros, V/ x~(;xhelld es
el pueblo situado a me
de todala Comunitat Valenciana.
particulari-
d ades de su clima, han sido tradi-
un producto muy

~uenta para el manipulado y la con-
ervacion mas efectiva. RD Y sus patatas, por la
o=
—
Anzis oy R :

Vi d|0fd(|u Elpasadoeneroungru-
po de jévenes de la localidad de-
cidié montar la cooperativa Bio-
penyagolosa, entidad que persi
L] gue revalorizar los productos del
campo y apostar por la agricultu-

do a potenciar la comercializa-

conseguir el sello de producto de
la Comunitat Valenciana y el del
Parque Natural del Penyagolosa.
En un tiempo en que la despo-
blacién del interior es un proble-
ma acuciante, Vistabella estd apos-
tando por la recuperacién de lo
autéctono como fuente de rique-
za. Seguin cuentan los mas ancia-
nos del lugar, las patatas de seca-
no de Vistabella, de variedad tar-
dia, han servido durante mucho
tiempo y desde hace muchos afos
como moneda de cambio con los
pueblos del alrededor para obte-

La cooperativa Biopenyagolosa impulsa la comercializacion de la patata local bajo
la denominacion «Pataca de Vistabella». El producto ya ha iniciado los trémites para
obtener el sello como marca oficial de la Comunitat y del parque del Penyagolosa

Vistabella apuesta por
fomentar el cultivo ecologico

tud, la patata de Vistabella posee
unas cualidades excelentes que
permiten su buena conservacion.
Plantada desde finales de junio
hasta principios de julio, no es has-
ta ahora, finales de octubre o prin-
cipios de noviembre, cuando se re-
colecta.

Por el momento este proyecto
estarecibiendo el apoyo delayun-
tamiento. Segun explicé su alcal-
0s parece
It de

desa, Belén Bachero,
blen que haya una i

oo,

El producto estd a la espera de
obtener los sellos para ser
marca oficial de la Comunitat
y del parque del Penyagolosa

los campos. «Es hacerloqueseha
n(e (U(ld la wda ya

Las pataus se cultivan de forma tr

nal. v PrANUES

los productos de la cooperativa
intentan acceder a un mercado
que requiera muchas mds exi-
gencias y controles que los tradi-
cionales. Por el momento, desde
este mesla patatade Vistabellaya
se comercializa con una etiqueta
propia. Conseguir el sello de pro-
ducto ecolégico y apostar por

P - I T S e S L i



Black or Winter truffle (Tuber melanosporum)

- SEASON: 15 MARCH 15 NOVEMBRE
- ORIGIN: Silvestre. Penagolosa the woods.

-QUALITY FEATURES:

- Dry land crop, % WATER scarce.

- ALTITUDE: highest collecting place (1,480 m)
-COLLECTION:

- Forest structure adevesada.
- Care-truffle.

-FOOD USES:

-Cognac oil, Bathroom meats, pasta, salads ...
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EVENTOS VI Jornades de la Tofona a Vistabella del Maestrat




\ J

r v Summer truffle (Tuber aestivum)
| -Collection:
-1 May-August 31

-Excellent and affordable spice
-Promote the use of our land. Re-valuing.
-Food and dissemination workshops




Tofona d'estiu de

Vistabella R3FS ﬁﬁw

9 DAGOST 2014

PROGRAMACIO

09:00
A

18:00:

11:00 :

e THEOIAS. De la microscopia a fext de 1o fead planiacis, <

informaei6 i inscripcions a info@biopenaygolosa.com

§ muntanyes. elﬁl. ones p m,
quan i com es ucol lecta. o qué g'uti nza

gluxl.m sss'ﬁmz 0 mmmﬂ com
Organitza: gegantnr Turisme del Penyagolosa.
agwfh per als corredors de la VIll Cursa de Muntanlya

Experiéncia: Acompa er ar esfe fresor
= L

CURS DE
TRUFICULTURA
PROFESSIONAL:

DE LA MICROSCOPIA A L'TEXIT DE LA TEUA PLANTACIO




MUSHROOMS

Direct sale without processing

Assess future processing and preservation




DISSABTE 12 D'OCTUEBRE DE 2013
((Q Jornades m |Colog|q ues 08:45 h Concentracio a la placa del Dau per a I'eixida amb
s y la Seu de Penvaaolosa

cotxes cap al Centre d'interpretacid del Parc Natural del

UsIvERST Penyagolosa.
- 09:15 h Xarrada informativa sobre les actuals normatives de
12i 13 d'octubre de 2013 recol-leccio de bolets i sobre les diverses espécies del
Vistabella del Maestrat Penyagolosa i els seus voltants.

09:30 h Eixida al camp per a la recol-leccio de bolets
acompanyats per experts micolegs, membres de
|'Associacio Micoldgica de Castells (ASMICAS). Cal portar
cotxe, esmorzar i cistella.

13:00 h Reunié al punt de trobada amb els micolegs per a fer
una primera seleccid del material recollit.

14:00 h Dinar. Es podran degustar tapes | menus boletaires en
bars i restaurants del poble.

16:00 h Muntatge de l'exposicié micologica a l'antiga presd a
carrec dels membres d’/ASMICAS.

DIUMENGE 12 D'OCTUBRE DE 2013

10:30 h Inauguracié de l'exposicié micolbgica.

11:00 h Xarrada: "Propietats medicinals dels bolets” a carrec de
Maria Trinidad Herrero, catedratica d'Anatomia de I'UJI,
investigadora responsable de Meurocigéncia Clinica i
Experimental (MiCE-CIBERNED).

12:00 h Inauguracio del Mercat dels Bolets, a carrec de la
Rondalla de Vistabella.

Degustacid de tapes boletaires a carrec de la
Cooperativa Agricola de les Terres del Penyagolosa:
BIOPENYAGOLOSA COOPV.

\ . ~ . . .
m u bi@ 14:00 h Dinar. Es podran degustar tapes i mens boletaires en
vt e ireret Penyagoios: bars i restaurants del p':'blE.

osagujles




Organic production

Only seasonal vegetables and legumes: beans, peppers,
zuchinni, tomatoes ...




NEW PROIJECTS

Introduction of new products:
- Blat, ordi, espelta

- Aromatic herbs

Innovation and creation of new products
derived from current products

Development of a land bank. Commitment to
not abandon the land and the ethical practice

of mountain agriculture.

Continued increase in consumer
information. Qualities and uses of food.




NEW PROIJECTS

= WHAT? Participants will work together to develop a plan of
action linking the use of biomass as an energy source and
the promotion of nhew economic opportunities in Vistabella
del Maestrat




NEW PROIJECTS

e nyag olosa e- N f SO Comunitat d'Aprenentatge en xarxa

d u ca El Projecte ~ Forum Noticies Enquestes ~ Documentacio

Sy

Espai de col-laboracié i debat

Per estar connectats

Entra al Forum


http://www.vanstroupe.com/wordpress/presentacio
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mailto:info@biopenyagolosa.com

